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LA CAFFETTERIA
CaffP espresso
Caffé decaffeinato
Caffp d'orzo
Caffé corretto
Caf2 marocchino
Caffe al ginseng
Cappuccino
Thé (nature, latte, limone)
Camomilla
Latte
Latte macchiato
Cloccolata

Cioccolata con panna
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1L BAR
Birra bionda piccola
Birra bionda media
Vino bianco alla spina % It
Vino bianco alla spina ’s It

Vino bianco alla spina i It

Vino rosso sfuso Y It
Vino rosso sfuso ¥z It
Vino rosso 1 It
Acqua minerale 0,75 It
Bibite in lattina
Birva in bottiglia Becks
Birva in bottiglia Becks 66
Succhi di frutta
Bicchiere di Vino (spina/sfuso)

Camparz’ con bianco
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Campari in due con bianco
Aperol Spritz
Campari Spritz
Bianco Spritz
Hugo Spritz (prosecco, seltz, sciroppo fiori di sambuco, foglie ment)
Whisky inglesi
Whiskey americani

Rum
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LA DISTILLERIA
Amaretto di saronno
Averna
Braulio
Chupito
Crema whisky
Fernet Branca
Glen Grant (pure malt)
GrappaChardonnay
Grappa Riesling
Grappa Moscato
Grappa Prosecco
Grappa Candolini
Grappa gialla
Grappa Nardini
Jack Daniel’s
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Jagermeister
Limoncello
Amaro Lucano
Martini bianco
Amaro Montenegro
Amaro Petrus
Punch (mandarino, arancio)
Rabarbaro Zucca
Amaro Ramazzotti
Sambuca Molinari
Brandy Stravecchio Branca
Brandy Stock 84

Bramzj/ Vecchia Romagna
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LA CANTINA
Vini Bianchi
Verdicchio di Jesi
Pinot Santa Margherita
Pinot Chardonnay
Laudomia
Vini Rossi
Alfonso dAragona (toscana)
Montepulciano d abruzzo (doc)
Bonarda oltrepo Pavese
Poggto dei vigneli Barbera
Contessa d Aragona rosé
SPUMANTI
Brut Berlucchi
Spumante dolce

Spumante brut
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LA PIZZERIA

MARINARA (pomodoro, aglio, origano)
MARGHERITA (pomodoro, mozzarella, origano)
WURSTEL (pomodoro, mozzarella, wiirstel)
CRUDO (pomodoro, mozzarells, crudo)
PORCINI (pomodoro, mozzarella, porcini)
NAPOLETANA (pomodoro, mozzarella, acciughe)
ROMANA (pomodoro, mozzarells, acciughe, capperi)
CALABRESE (vomodoro, mozzarella, salamino piccante)
PINO (mozzarella, salamino piccante)
PUGLIESE (pomodoro, mozzarells, civolls)
PRIMAVERA (vomodoro, mozzarella, peperon:)
BERGAMASCA (vomodoro, mozzarella, salame, dolce
NUTELLA (pasta bianca, nutells)
TONNO (pomodoro, mozzarella, tonno)

TONNO e CIPOLLA [,wmodoro, mozzarella, tonno, cz,'zoo//ez)
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PROSCTUTT O (pomodoro, mozzarella, prosciutto)
PROSCIUTTO E FUNGHI (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi)
PROSCIUTTO E PORCINI (pomodioro, mozzarella, prosciutto, porcini)

GIUSY (;aomodoro, branzi, rucola, spee/e}

VALERIO (pomodoro, mozzarella, spinaci, polpa di granchio,porcini)
ROBY (pomodoro, caciotta, porcini o peperoni
CAPRICCIOSA (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciof)

4 STAGIONI (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, acciughe, capperi)
SOLE (pomodoro, mozzarella, prosciutto, uovo)

CALZONE PROSCIUTT O (pomodoro, mozzarella, prosciutto)
CALZONE Prosciutto e Funghi (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi)
CALZONE FARCITO (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciof)
ESTATE (pomodoro fresco, mozzarella)

VERDURE (pomodoro, mozzarella, peperoni, melanzane, zucchine
VULCANO (due pizze sovrapposte farcite)

BRACCIO DI FERRQO (pomodoro, mozzarella, spinaci, grana)
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TIROLESE (pomodoro, mozzarells, spinaci, grana, speck)

4 FORMAGGI (zola, grana, branzi, taleggio, senza pomodoro)
EROS (pomodoro, mozzarella, salamino piccante, peperoni)
ESOTICA (vomodoro, mozzarella, polya di granchio)
Z0LA e GORGONZOLA (senza pomodioro)
ZOLA e CRUDO (gorgonzols, crudo, senza pomodioro)

FRUTT] di MARE (pomodoro, mozzarella, frutti di mare mist;)
PASTICCIATA (pomodoro, mozzarella, salamino piccante, grana, spinaci, cipolla)
RUOTA (tanti spicchi con gusti diversi)

PATATA (pomodoro, mozzarella, patate)
MARGHERITA con Patatine Fritte (vomodoro, mozzarella, patatine fritte)
VALTELLINESE (vomodoro, mozzarella, porcini, bresaola)
MARGHERITA E RUCOLA (pomodoro, mozzarella, rucola)
TALEGGIO E RUCOLA (pomodoro, taleggio, rucola)

FANTASIA Cvomoo/oro, mozzarella, ﬁﬂz‘z‘[ di mare, panna da cucina )

/\) OMN / (pomodoro, mozzarella, prosciutto, ﬂng/zz; carc[ofz; acczitgﬁe, capper, salamino pz’ccam‘e)
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LUNA ROSSA 0901710&/0}’0, mozzarella, gamberez‘z‘z; po/pa dr gmnc/z[o}
LARA (mozzarella di éle&/&, pomodortho ﬁesco, porc[m)

GRANA &aasz‘a bianca, gmna}

Pizza Personalizzata (solo su richiesta)

FOCACCE
LISCIA &aasz‘a bianca, olio, ortgano)
CRUDO szsz‘a bianca, crudo, Scag/[e di gmna}

SIRIA Cvomodoro ﬁesco, rucola, bresaola, scag/[e di grana)
ALITO FRESH (pasz‘a bianca, cz,'w//a, ,wzz‘az‘e)



r\\-"-"j)

L VAL
L RISTORANTE

NOTA: A cena, prenotazioni escluse, gli chefs GIUSY e LINO vi propongo il ment alla carte.

A disposizione, solo su prenotazione, le nostre speciaﬁ’tél, dal tutto pesce alle carni (cos’ca’ce, entrecote, etc...).

ANTIPASTI
Antipasto All italiana
Bresaola Rucola e Grana
Affettato Salame Dolce/Piccante
Crudo e Melone

PRIMI Piatti
Spaghetti all Amatriciana
Spaghetti o penne al pomodoro
Spaghetti al ragu
Spaghetti al ragu
Spaghetti al pesto
Penne al ragut

Penne al pesto
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Spaghetti aglio e olio
Tortellon: panna e prosciutto
Tortellon: ai porcint
Penne zucchine e gaméerez‘z‘[

Penette allo zola

SECONDI Piatti
Paillard con scamone di manzo
Braciola di maiale
Petto di pollo alla griglia
Cotoletta alla Milanese
Cololetta alla Giusy v.3.0
Scaloppine al limone
Scaloppine al vino bianco
Scaloppine ai funghi porcini
Roast Beef all'inglese
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Tris di carne alla gng/[éz
722g/[ere o/zﬁrmazgg[

CONTORNI
Patatine fritte
Spinaci al burro
Insalata verde (lattuga, rucols)

Insalata mista

Pomodori alla Calabrese (origano, aglio, olio, d'oliva)

DESSERT

Formaggi freschi di stagione

Formaggi stagionati
Frutta fresca

Macedonia
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DOLCI
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Zuppone al Caffe
Torronata
liramisu
Profiteroles al cioccolato
Meringa
Torta della nonna
Erfuﬁ bianco, cioccolato
Affogato al Caffe
Affogato al wisky
Torroncino
Flute al limone
Flute alla frangola
Flute al limoncello

F/m‘e a/pompe/mo 7084



